
M E N U



Battuta di spigola olio limone e friscus (1-4-10-15).............. 13

Carpaccio di salmone in salsa teriaky (1-4-6)........................ 16

Carpaccio di gambero rosso, lampone e olio evo (2-15)..... 16

Insalata di polpo, olio evo e lime (5-9-10-14-15).................... 18

Impepata di cozze (1).................................................................. 15

Mazzancolle scottate
aglio, olio e peperoncino (2-15)................................................ 15

Bocconcini di baccalà in tempura 6 pz (1-3-4-5-15)............. 15

Cozze nere fritte in pastella di pecorino,
uovo e prezzemolo (1-3-5-7-14)................................................. 12

Pacchero al ragù di pescato (1-4-6-10)................................... 16

Spaghettone alle vongole (1-6-10-14)...................................... 18

Cavatelli ai frutti di mare (1-2-6-10-14).................................... 16

Tubettino alla tarantina, cozze e pomodorino (1-14)........... 15

Risotto carnaroli cacio e pepe,
gamberi e lime (Min 2 pers.) (2-6-7-10)................................... 18

Tagliolini in salsa di pomodorino giallo
e scampi (1-2-6-10)...................................................................... 20

Pesce pescato
COTTURA CONSIGLIATA  
al sale / all’acqua pazza / alla brace............................  6/etto

Scampi 1^ scelta (2-15)..................................................... 10/etto

Frittura di calamari (1-2-4-5-15)................................................ 18

Frittura mista (1-5-14-15)
(calamari, code di gamberi, paranza)............................................ 20

Polpo alla griglia (14-15).............................................................. 16

Calamaro alla griglia (14-15)....................................................... 16

CRUDO
S E N Z A  G U S C I

Fusillone con pomodoro infornato,
stracciatella, mandorle e basilico (1-6-7-8-10)...................... 14

Orecchiette al pomodoro e basilico (1-6-10)........................ 10

PRIMI
D I  T E R R A

SECONDI
D I  M A R E

Entrecote alla brace (5).............................................................. 15

Cotoletta di pollo alla milanese (1-3-5-15)............................. 12

SECONDI
D I  T E R R A

Verdure grigliate........................................................................... 5

Insalata mista................................................................................. 5

Patate fritte (5-15)......................................................................... 5

CONTORNI

Tiramisù (1-3-6-7-8-10-11-15).......................................................  6                                                                                                                      

Semifreddo ai tre cioccolati (1-3-5-6-7-8-10-11-15)................  6                                                                                                                      

Tartufo di pizzo calabro (1-3-5-7-8-15)......................................  6                                                                                                                      

Cioccolatini al rum 4 pz (1-5-7-8-15).........................................  6                                                                                                                      

Sorbetto al limone (1-3-7-15).......................................................  4                                                                                                                      

Pistacchio e crumble
di cioccolato fondente (1-3-5-6-7-8-10-11-15).........................  6                                                                                                                      

Cheesecake caramello salato (1-3-6-7-8-10-11-6-15).............  6                                                                                                                      

Semifreddo cocco e nutella (1-3-6-7-8-10-15)........................  6                                                                                                                      

Semifreddo lime e lampone (1-3-5-6-7-8-10-11-15)................  6                                                                                                                      

DESSERT

PRIMI
D I  M A R E

IL  MAR E  IMPR E VE DIBILE
non consente di indicare ricette.
Potrete scegliere pesci e crostacei che gradite...

Noi vi consiglieremo la cottura ideale.

FRUT TI  DI  MARE C RUD I
(secondo disponibilità)

Ostriche, scampi, 
gamberi rossi, tagliatella.................................................25

2 ASSAGGIN I  D I  PASTA
per ospite e per tutto il tavolo......................................20

R I S T O R A N T E

ANTIPASTI DI MARE
C O T T I

ALLERGENI / ALLERGENS

1. cereali / cereals

2. crostacei / shellfish

3. uova / eggs

4. pesce / fish

5. arachidi / peanuts

6. soia / soy

7. latte / milk

8. frutta a guscio / nuts

9. sedano / celery

10. senape / mustard 

11. sesamo / sesame

12. SO2

13. lupini / lupins

14. molluschi / molluscs

15. prodotto congelato e abbattuto

        frozen product



KIMIA FIANO I.G.P. PUGLIA
TENUTE CHIAROMONTE - 100% Fiano Minutolo............. 28

LE FOSSET TE I.G.P. PUGLIA BIANCO
ALBERTO LONGO - Falanghina 100%.................................. 25

EDDA BIANCO SALENTO IGP
SAN MARZANO
Prevalentemente Chardonnay
con vitigni autoctoni a bacca bianca...................................... 25

TALÒ FIANO SALENTO IGP
SAN MARZANO - Fiano 100%................................................. 20

12 E MEZZO MALVASIA BIANCA
DEL SALENTO IGP
VARVAGLIONE VIGNE E VINI
Malvasia Bianca 100%................................................................ 25

FRANCIACORTA CUVEE ROSÈ 
CA’ DEL BOSCO.........................................................................60

FRANCIACORTA CUVEE BLANC
CA’ DEL BOSCO......................................................................... 55

FRANCIACORTA DOCG
TEATRO ALLA SCALA BRUT
BELLAVISTA.................................................................................50

GRAND CUVEÈ ALMA ROSÈ
FRANCIACORTA DOCG
BELLAVISTA.................................................................................50

D’ARAPRÌ BRUTROSÈ METODO CLASSICO
D’ARAPRÌ......................................................................................40

D’ARAPRÌ PASDOSÈ METODO CLASSICO
D’ARAPRÌ...................................................................................... 35

FRANCIACORTA DOCG BLÀNC
CONTADI CASTALDI................................................................. 30

DOM PERIGNON VINTAGE
LVMH..........................................................................................400

RUINART ROSÈ
RUINART..................................................................................... 130

RUINART BRUT
RUINART...................................................................................... 110

BRUT YELLOW LABEL VEUVE CLICQUOT
VEUVE CLICQUOT....................................................................90

BRUT IMPERIAL MOET & CHANDON
MOET & CHANDON.................................................................. 70

CUVÉE 1926 VALDOBBIADENE DOCG EXTRA DRY
VALDO........................................................................................... 25

BOLLICINE

CHABLIS ‘SAINT MARTIN BORGOGNA FRANCIA
DOMAINE LA ROCHE - 100% Chardonnay......................... 45

GEWURZTRAMINER
TERLAN - 100% Gewurztraminer............................................40

VENEZIA GIULIA IGT RIESLING AFIX
JERMANN - 100% Riesling....................................................... 35

PINOT GRIGIO DOC FRIULI
JERMANN - 100% Pinot Grigio............................................... 35

ASKOS VERDECA IGP SALENTO
MASSERIA LI VELI - Verdeca 100%........................................ 30

PIETRABIANCA CASTEL DEL MONTE DOP
TORMARESCA - Chardonnay 90% Fiano 10%..................... 30

VINI BIANCHI

MURO SANTANGELO 2018 OC 
GIOIA DEL COLLE PRIMITIVO
TENUTE CHIAROMONTE
Primitivo 100%.............................................................................40

PAPALE PRIMITIVO DI MANDURIA DOP
VARVAGLIONE VIGNE E VINI
Primitivo di Manduria 100%..................................................... 30

SUSSUMANIELLO IGP PUGLIA 
ALBEA CANTINE MUSEO ALBEROBELLO
100% Sussumaniello................................................................... 30

VINI ROSSI

COTE DE PROVENCE AOC
BY OT T FRANCIA DOMAINES OT T 
75% Grenache, 25% Cinsault, 25% Syrah..............................40

ASKOS IGT SUSSUMANIELLO ROSATO SALENTO
MASSERIA LI VELI
100% Sussumaniello................................................................... 35

CALAFURIA ROSATO IGT SALENTO
TORMARESCA - 100% Negroamaro......................................30	

KIMIA ROSATO DI PINOT NERO IGP PUGLIA
TENUTE CHIAROMONTE - 100% Pinot nero...................... 26

TRAMARI ROSÈ DI PRIMITIVO SALENTO
IGP PUGLIA
SAN MARZANO - 100% Primitivo........................................... 26

GIROFLE SALENTO IGP ROSATO NEGROAMARO
GAROFANO VIGNETI E CANTINE
100% Negroamaro...................................................................... 25

PUNGIROSA CASTEL DEL MONTE
BOMBINO NERO DOCG
RIVERA - Bombino Nero 100%................................................ 20

VINI ROSATI

C O P E R T O  R I S T O R A N T E  /  2

C A R T A  V I N I



MARGHERITA (1-7)
Pomodoro, mozzarella fiordilatte 
Tomato, mozzarella.............................................................................................................................................................................. 8

DIAVOLA (1-7)
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, salame piccante, olive
Tomato, mozzarella, spicy salami, olives ......................................................................................................................................10

CAPRICCIOSA (1-7)
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, salame piccante, prosciutto cotto, olive, funghi
Tomato, mozzarella, spicy salami, baked ham, olives, mushrooms........................................................................................10

4 STAGIONI (1-7)
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, carciofi, prosciutto cotto, olive, funghi
Tomato, mozzarella, artichokes, baked ham, olives, mushrooms...........................................................................................10

TONNO E CIPOLLA (1-4-7)
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, tonno, cipolla rossa
Tomato, mozzarella, tuna, red onion..............................................................................................................................................10

SAN DANIELE (1-7)
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto crudo San Daniele
Tomato, mozzarella, San Daniele raw ham................................................................................................................................... 12

PRINCIPESSA (1-7)
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto crudo, panna
Tomato, mozzarella, raw ham, cream............................................................................................................................................. 12

NAPOLI (1-4-7)
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, acciughe, pepe
Tomato, mozzarella, anchovies, pepper.......................................................................................................................................... 9

WURSTEL (1-7)
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, wurstel
Tomato, mozzarella, frankfurter........................................................................................................................................................ 8

AMERICANA (1-5-7)
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, wurstel, patatine fritte
Tomato, mozzarella, frankfurter, French fries..............................................................................................................................10

BUFALA (1-7)
Pomodoro, mozzarella di bufala in cottura, basilico, olio evo
Tomato, mozzarella, basil, evo oil...................................................................................................................................................10

VEGETARIANA  (1-7)
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, zucchina, melanzana, funghi
Tomato, mozzarella, zucchini, aubergine, mushrooms .............................................................................................................10

LIMONE (1-7)
Mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto, insalata, succo di limone
Mozzarella, baked ham, salad, lemon juice..................................................................................................................................10

C O P E R T O  /  C O V E R  C H A R G E  2

P I Z Z E



4 FORMAGGI (1-7)
Mozzarella fiordilatte, gorgonzola, grana, scamorza affumicata
Mozzarella, gorgonzola cheese, grana cheese, smoked scamorza cheese......................................................................... 12

CAPRESE (1-7)
Mozzarella fiordilatte, pomodorini e mozzarella fuori cottura, olio evo, basilico
Mozzarella, tomatoes and mozzarella out of cooking, evo oil, basil......................................................................................10

BUFALOT TA (1-7)
Pomodoro, mozzarella fiordilatte, bufala fuori cottura
Tomato, mozzarella, buffalo mozzarella out of cooking............................................................................................................ 11

CICCIO (1)
Olio evo, sale, origano
Evo oil, salt, oregano........................................................................................................................................................................... 4

ROXY (1-5-7-8)
Mozzarella di bufala, pesto di basilico, datterino giallo (tutto in cottura),
capocollo di Martina Franca croccante, pepe
Buffalo mozzarella, basil pesto, yellow tomatoes (all in cooking), 
crispy capocollo of Martina Franca, pepper ............................................................................................................................... 13

ITRIA (1-5-7)
Mozzarella fiordilatte, capocollo di Martina Franca, zucchina alla scapece, 
mozzarella di bufala fuori cottura
Mozzarella, capocollo of Martina Franca, scapece zucchini, buffalo mozzarella out of cooking.................................. 13

PERBACCA (1-4-7)
Mozzarella fiordilatte, carpaccio di salmone, insalata lollo, stracciatella, mirtilli disidratati
Mozzarella, salmon carpaccio, salad, stracciatella cheese, dried blueberries.................................................................... 15

LA COLORATA (1-7-8-14) 
Base ciccio con insalata di polpo e verdure croccanti, datterino giallo, 
semi di zucca tostati, mousse di bufala
Ciccio base with octopus salad and cruncy vegetables, yellow tomatoes,
toasted pumpkin seeds, buffalo mozzarella mousse................................................................................................................. 15

A’ CIALLEDD (1-5-7)
Mozzarella fiordilatte, cialledd (mix pomodorini, cipolla, origano, olive, olio evo, basilico)
zucchina scapece, panatura croccante
Mozzarella, cialledd (mix of tomatoes, onion, oregano, olives, evo oil, basil)
scapece zucchini, cruncy breading................................................................................................................................................ 12

EDEN (1-2-5-7-8)
Mozzarella fiordilatte, zucchina in cottura, gamberi marinati, 
philadelphia al limoncello, nocciole tostate
Mozzarella, zucchini in cooking, seared shrimps, 
limoncello philadelphia cheese, toasted hazelnuts................................................................................................................... 15

P I Z Z A S

ALLERGENI / ALLERGENS

1. cereali / cereals

2. crostacei / shellfish

3. uova / eggs

4. pesce / fish

5. arachidi / peanuts

6. soia / soy

7. latte / milk

8. frutta a guscio / nuts

9. sedano / celery

10. senape / mustard 

11. sesamo / sesame

12. SO2

13. lupini / lupins

14. molluschi / molluscs

15. prodotto congelato e abbattuto

        frozen product



PA R A D I S O B E AC H BA R . I T

Lungomare Eroi del Mare s/n – Castellaneta Marina (TA)
+39 350 063 0576 | beachbarparadiso@gmail.com


